
  9,50

  16,50

Apéro

Um Anzukommen

Preis / €

Lieblingsgerichte

Winzersekt Blanc de Blanc vom Weingut Löffler 

Champagner Henri Mandois Blanc de Blanc 

Cranberry-Spritz

Sanbitter-Maracuja-Spritz  ӳ ŖǂƿǙƤǙǂƛǿƁƩ 

Simone’s

Preis / € / Vorspeise / Hauptgericht

 9,50

Kichererbsen-Hummus, marinierte 
Rote Bete, Nusscracker, Friséesalat 
(Vegan)

Buchweizengalette
Tomaten-Tapenade mit Piment 
d’Espelette-Pfeffer, Röstgemüse (Vegan)

19,00

29,00

10,50



Preis / €Schlossmenu

mit 4 Gängen    82,00

Gamba
Avocado, Chilisorbet, Endiviensalat
**
Cotriade mit Bar de Bretagne und Crostini
**
Rindfleischravioli
Trüffelbutter, Spiant
 **
Gebratener Steinbutt
Petersilienbutter, Ratatouille, Buchweizengalette 
oder
Rosa gebratener Lammrücken
Coco-Bohnen Cassoulet, Fettuccine
**
Süßes von der Tonkabohne, Kiwi und Ananas

Als 4-Gang-Menu (ohne Ravioli)    

Als 5-Gang-Menu  

# 02 – Nepomuk

Veganes oder Vegetarisches Mehrgangmenu 

126,00

  99,00

User
Notiz
Accepted festgelegt von User



Gebratener Kabeljau, Crutons, Endiviensalat  

Papa´s Hummercremesuppe 

In Panko gebratene Wachtelbrust, Thunfischcreme, Salat

Vorspeise

Hauptgang 

Bewährtes

Preis / €

Preis / €

24,00

Rosa gebratene Entenbrust
Jus, Pilze, Rotkraut, Kartoffelpüree

Kalbssteak in Curry
gebratene Ananas, Basmatireis

Fisch-Mixed-Grill
Vin blanc, Spinat, Risotto

23,00

21,00

40,00

43,00

49,00




