Um Anzukommen

Apéro Preis / €
Winzersekt Blanc de Blanc vom Weingut Loffler 9,50
Champagner Henri Mandois Blanc de Blanc 16,50
Sanbitter-Maracuja-Spritz - alkoholfrei 9,50

M ?
Simone’s
Lieblingsgerichte Preis / € / Vorspeise / Hauptgericht

Kichererbsen-Hummus, marinierte
Rote Bete, Feige-Nuss Tapenade, 19,00
Friithlingssalat (Vegan)

Spargel in Currydl,
gebratene Pilze, Gemelli (Vegan) 31,00
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wasserschloss

Inzlingen

Schlossmenu

Preis / €

Tatar von der Dorade
Avocado, Friihlingssalat
Gegrillter Spargel

auf Cashew-Chilli-Creme

*%

Tranche von der Wachtelbrust
Pilzconsommeé, Wachtelei

* %

Lammriicken

junge Karotten, cremige Polenta
oder

Gebratener Steinbutt

Vin blanc, Erbsen, Ravioli

**

Zitronen-Lavendel-Profiterol mit Beeren

Als 4-Gang-Menu (ohne Wachtelbrust)
Als 5-Gang-Menu

99,00

126,00

# 02 - Nepomuk

Veganes oder Vegetarisches Mehrgangmenu

mit 4 Gingen 82,00



User
Notiz
Accepted festgelegt von User


Bewahrtes

Vorspeise Preis / €
Salatkreation mit Pulpo,
griinem Spargel und Kirschtomaten 21,00
Papa’s Hummercremesuppe 25,00
Roastbeef, Chilli-Mayonnaise, Friihlingssalat 29,00
Spargelcremesuppe 17,00
Hauptgang Preis/ €
Spargel mit kleinem Entrecote
Sauce Mousseline, Kartoffeln 52,00
Schloss-Cordon bleu
Tomatenconcassé,
Pommes dauphine 36,00
Geschmorter Seeteufel
Olivendl, Spargelrisotto,
gehobelter Parmesan 47,00
Zweierlei vom Reh
Medaillon und
Tagliatelle al Ragout,

42,00

glasierte Kirschen
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