Um Anzukommen

Apéro Preis / €
Cremant Weingut Zahringer 9,50
Champagner Henri Mandois Blanc de Blanc 17,00
Pampelle Spritz 10,50
San Bitter- Maracuja Spritz - alkoholfrei 9,50

Simone’'s

Lieblingsgerichte

Preis / € / Vorspeise / Hauptgericht

Geschmorte Feigen, Sommersalat,
Paprika-Vinaigrette, gerdstete Saaten
(Vegan)

Gebratene Aubergine, Baba Ganoush,
Couscous und glacierte Aprikosen
(Vegan)

19,00

32,00
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wasserschloss

Inzlingen

Schlossmenu

Preis / €

Thunfischcarpaccio
Sakura-Marinade, Radieschen,
Chiffonade-Salat, Wasabischaum

*%

Gazpacho Andaluz mit Gambaspief}
Rosa gebratener Rehriicken

Jus, junge Karotten, cremige Polenta
oder

Gedampfter Steinbutt

Vin blanc, Bohnen, Pilzravioli

**

Siifles von Matcha und Sommerbeeren

Als 3-Gang-Menu (ohne Gazpacho)
Als 4-Gang-Menu

86,00

102,00

# 02 - Nepomuk

Veganes oder Vegetarisches Mehrgangmenu

mit 4 Gingen 84,00
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Bewahrtes

Vorspeise Preis / €
Limetten Melonenerfrischung,
Ziegenkidsecrostini 17,00
Papa’s Hummercremesuppe 25,00
Gebratener Pulpo, sautierte Pfifferlinge,
Salat 26,00
Kalbszunge in Vinaigrette und Salat 24,00
Hauptgang Preis/ €
Entrecote
Barbecuesauce, Brokkoli, Mini Mais,
Pommes dauphine 49,00
Schloss-Cordon bleu,
Tomatenconcassé, Pommes dauphine 36,00
Rosa gebratener Lammriicken,
Jus, Zucchini, Kartoffelpavé 49,00
Gebratenes Seeteufelmedaillon
Tomatenschaum, Bohnen,

49,00

Pfifferlinge, Weifweinrisotto
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