Um Anzukommen

Apéro Preis / €
Winzersekt Cuvée Weingut Ruser 9,50
Champagner Henri Mandois Blanc de Blanc 17,00
Pampelle Spritz 10,50
San Bitter- Maracuja Spritz - alkoholfrei 9,50

Simone’'s

Lieblingsgerichte

Preis / € / Vorspeise / Hauptgericht

Geschmorte Feigen, Sommersalat,
Paprika-Vinaigrette, gerdstete Saaten
(Vegan)

Gebratene Aubergine, Baba Ganoush,
Couscous und glacierte Aprikosen
(Vegan)

19,00

32,00
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wasserschloss

Inzlingen

Schlossmenu

Preis / €

Thunfisch-Tataki

Avocado, Sauerrahm, Romanasalat,
eingelegter Ingwer

ok

Loup de Mer

Bouillabaissefond, Gemiisejulienne,
Rouille-Crostini

ok

Rosa gebratener Rehriicken

Jus, junge Karotten, cremige Polenta
oder

Gedampfter Steinbutt

Vin blanc, Bohnen, Pilzravioli

* %

Siifles von Matcha und Sommerbeeren

Als 3-Gang-Menu (ohne Loup de Mer)
Als 4-Gang-Menu

86,00

102,00

# 02 - Nepomuk

Veganes oder Vegetarisches Mehrgangmenu

mit 4 Gingen 84,00
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Bewahrtes

Vorspeise Preis / €

Gazpacho Andaluz mit
Gamba-Spief’ 24,00

Papa’s Hummercremesuppe 25,00

Gebatener Seeteufel,
sautierte Pfifferlinge, Salat 27,00

Geflimmter Ziegenkidse mit
marinierten Tomaten 21,00

Hauptgang Preis / €

Entrecote, Pfirsichrelish, Jus, Brokkoli,
Pommes dauphine 49,00

Schloss-Cordon bleu, Tomatenconcasseé,

Pommes dauphine 36,00
Spanferkel, Jus, Pfifferlinge,

Kartoffelpiirree 45,00
Gebratener Zander, Curryschaum,

cremige Gerstengraupen und Gemiise 49,00
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