Um Anzukommen

Apéro Preis / €
Winzersekt Cuvée Weingut Ruser 9,50
Champagner Henri Mandois Blanc de Blanc 17,00
Pampelle Spritz 10,50
San Bitter- Maracuja Spritz - alkoholfrei 9,50

Simone’'s

Lieblingsgerichte

Preis / € / Vorspeise / Hauptgericht

Geschmorte Feigen, Sommersalat,
Paprika-Vinaigrette, gerdstete Saaten
(Vegan)

Kurbistaler, Pilzrisotto,
Kiirbisschaum (Vegan)

19,00

32,00
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wasserschloss

Inzlingen

Schlossmenu

Preis / €

Gebratene Langustine, Avocado,
Sauerrahm, Romanasalat,
eingelegter Ingwer

ok

Loup de Mer

Bouillabaissefond, Gemiisejulienne,
Rouille-Crostini

ok

Rosa gebratener Rehriicken

Jus, sautierte Pilze, Karotten und
Kartoffeltaler

oder

Geddmpfter Steinbutt

Vin blanc, Bohnen, Pilzravioli

ok

Siifdes von Erdnuss, Bitterschokolade
und Zwetschge

Als 3-Gang-Menu (ohne Loup de Mer)
Als 4-Gang-Menu

86,00

102,00

# 02 - Nepomuk

Veganes oder Vegetarisches Mehrgangmenu

mit 4 Gingen 84,00
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Bewahrtes

Vorspeise Preis / €

Gebratener Pulpo, sautierte

Pfifferlinge, Salat 27,00
Papa’s Hummercremesuppe 25,00
Geflimmter Ziegenkise 21,00
sautierter Radicchio, Niisse,

Balsamicovinaigrette

Hauptgang Preis / €

Entrecote, Kiirbis, Jus, Brokkoli,
Pommes dauphine 49,00

Schloss-Cordon bleu, Tomatenconcasseé,

Pommes dauphine 36,00
Geschmortes Kalbsbiackchen in eigener
Sauce, glasiertes Gemiise, 39,00
Kartoffelpiiree

49,00

Gebratener Seeteufel, Curryschaum,
cremige Gerstengraupen und Gemiise
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